
SOUP LOVER´S

Alle Preise sind in Euro angegeben, inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

V1  VEGETARISCHE SUPPE f    4.9
    

V2  PEKING SUPPE mit Entenfleisch a,f,4   5.9

V3  HÜHNERSUPPE  mit Champignons a,4       5.9

V4  TOM-KAH-KEI-SUPPE 4 5.9
 thailändisch | mit Hähnchenfleisch und Kokosmilch 

V5  WAN-TAN-SUPPE 4    6.9
 mit chinesischen Teigtaschen und Hähnchenfleisch 

V6  TOM-KAH-GUNG-SUPPE b,4                       6.9
 thailändisch | mit Garnele und Kokosmilch 

V7 KUNG-FU-SUPPE b,4     6.9
 mit Hähnchenfleisch, Schrimps und chinesische Pilze 

SALAT

V8  SOJASPROSSEN SALAT mit hausgemachtem Dressing e   7.5

V9  SEETANG SALAT mit Sesamdressing k,j   7.5

V10  HÄHNCHEN-SALAT mit hausgemachtem Dressing e 12.9

V11  HÄHNCHEN-SALAT MIT SCHRIMPS b,e 15.9
 mit hausgemachtem Dressing

V12  KNUSPRIGE ENTE & MANGO SALAT c,l,k,n,11,14  16.7
 mit Limetten, Schalotten & 
 hausgemachtem Dressing

APPETIZERS

V13 EDAMAME MIT MEERSALZ  f  6.5

V14 SPICY EDAMAME scharf-cremige Würzmischung f,4    7.5

 SOMMERROLLE Reispapier, Karotte, Gurke, Salat, 
 asiatische Kräuter, Minze und Koriander gefüllt.

V15  TOFU      6.5

V16  GARNELE & HÄHNCHEN  7.5

 FRÜHLINGSROLLE mit süß-sauer Soße a,4  

V17  VEGETARISCH  5.7

V18  RINDFLEISCH   6.7

 GYOZA japanische Teigtaschen mit süß-sauer Soße a,c,f,k,4  

V19  VEGETARISCH   5.9

V20  HÜHNERFLEISCH  6.9

V21  HÄHNCHENSPIEßE in Erdnuss-Soße e,4 6.5

V22  WAN-TAN FRITTIERT Hühnerfleisch mit süß-sauer Soße a,d   5.9

V23  GARNELEN & CASHEWS FRITTIERT a,c,f,k  7.9

V24  AVOCADO SOUL d,f,k 10.9
 ½ Avocado mit Ponzu Sauce und flambiertem Lachs

  TAPAS LOVER´S
  verschiedene kleine Vorspeisen
  aus dem Starter-Menü

                                   V25 FÜR ZWEI  19.9

  V26 FÜR DREI 27.9

POKÈ BOWL
Avocado, Reis, Edamame, Karotte, Gurke, Salat, Cashews, Sesam-Soße f,k,h,4

V27  VEGETARISCH  12.9

V28  HÄHNCHEN    14.9

V29  SHRIMPS b   15.9

V30  LACHS d   16.9

V31  THUNFISCH d    17.9

BEWAHRE DAS ALTE, ABER KENNE          DAS NEUE.

Unsere ferne asiatische Vielfalt in traditionellen Suppen 

Knoblauch leicht scharf scharfsauer vegetarisch

Klassiker

SPEZIALITÄTEN  | Gemüse und Reis als Beilage

S1 SZECHUAN TELLER a,f,4 14.9
 Hähnchenbrustfilet mit Cashews-Kernen

S2 GA-CARI a,4 14.9
 Hähnchen mit Rotcurry-Kokosmilch und Koriander  

S3 ROTE JADE a,f,4 16.5
 Roastbeef mit Karotten und Chili-Soße   

S4 DRACHENFEUER a,f  16.5
 Roastbeef mit Prinzessbohnen und Chili -Soße 

S5 ACHT SCHÄTZE a,b,f  16.5
 Hähnchen und Rindfleisch mit Garnelen in Sa-Cha-Soße 

S6 SINGAPORE c,e 16.5
 gebratene Reisnudel - Pfanne mit Ei, Hühnerfleisch,
 Garnelen und frischem Gemüse der Saison, verfeinert mit
 zerstoßenen Erdnüssen und frischem Koriander

S7 PHAD THAI b,e  16.5
 nach Thai-Art gebratene Reisbandnudeln mit Rindfleisch,
 Garnelen & Gemüse, verfeinert mit Erdnüssen
 und Koriander

S8 BA BAO JI a,b,f,4 16.9
 knuspriges Hähnchen, 8 Kostbarkeiten mit Rind,
 Hähnchen und Shrimps

S9  BA BAO JA a,b,f,4 17.9
 knusprige Ente, 8 Kostbarkeiten mit Hähnchen,
 Rind und Shrimps

S10 BUN THIT NUONG nach vietnamesischer Art e,f,4  17.9
 lauwarme Reisnudeln mit Rindfleisch und Cha Gio,
 verfeinert mit Zitronengras, diversen Kräutern, Karotten,
 Salat, frischen Sojasprossen und zerstoßenen Erdnüssen

S11 PHO HANOI TOFU 4 16.9
 Die Kombination von Reisnudeln in einer klaren
 Gemüsebrühe, Tofu und frischen asiatischen Kräutern 
 macht „Pho Hanoi" zu einer perfekten Nudelsuppe
 für alle Mahlzeiten.

S12 PHO HANOI 4  17.9
 Die Kombination von Reisnudeln in einer kräftigen und 
 klaren Rinderbrühe, dünn geschnittenen zarten 
 Rindfleischscheiben und frischen asiatischen Kräutern 
 macht „Pho Hanoi" zu einer perfekten Nudelsuppe
 für alle Mahlzeiten.

S13 FASTENSPEISE DER BUDDHISTEN 4 13.9
 gebratenes Gemüse der Saison und Reis

S14  FASTENSPEISE MIT TOFU 4 15.5
 Tofu mit gebratenem Gemüse und Reis

S15 PHAD THAI TOFU e 15.9
 nach Thai-Art gebratene Reisbandnudeln mit Tofu,
 Gemüse, verfeinert mit Erdnüssen und Koriander

S16  BUN TOFU a,e 17.9
 lauwarme Reisnudeln mit Tofu, frittierte Frühlingsrollen, 
 Salat, verfeinert mit diversen Kräutern und Erdnüssen

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE bis 10 Jahre

K1 GEKOCHTER REIS 3.5

K2 POMMES mit Ketchup oder Mayo c,e,i,j,4,11 4.0

K3 PANIERTES HÄHNCHEN mit Ketchup oder Mayo a,e,i,j,4,11 4.0

K4  HÄHNCHENSPIEß in Erdnuss-Soße oder Ketchup e,i,j,4,11 4.0

K5 GEBRATENER REIS mit Gemüse 5.0

K6 GEBRATENE NUDELN mit Gemüse 5.0

Allergene & Zusatzstoffe: *und daraus gewonnene Erzeugnisse
a - glutenhaltiges Getreide, b - Krebstiere*, c - Eier*, d - Fische*, e - Erdnüsse*, f - Soja(bohnen), g - Milch*, h - Schalenfrüchte,
 i - Sellerie*, j - Senf*, k - Sesamsamen*, l - Schwefeldioxid und Sulphite, m - Lupinen*, n - Weichtiere* 
1 - mit Farbstoff, 2 - mit Konservierungsstoff, 3 - mit Antioxidationsmittel, 4 - mit Geschmacksverstärker, 5 - geschwefelt,
6 - geschwärzt, 7 - mit Phosphat, 8 - mit Milcheiweiß, 9 - koffeinhaltig, 10 - chininhaltig, 11 - mit Süßungsmittel, 13 - gewachst

 Vietnamesisch

Geheim Tipp -
Sattmacher

CHINA_WOK

WWW.CHINA-WOK.DE

CHINA WOK ULM



HAUPTGERICHTE
mit Gemüse und Reis als Beilage und Soße nach Wahl

H1 GEBRATENES GEMÜSE der Saison f,4 13.9

H2 TOFU mit gebratenem Gemüse f,4  15.5

H3 HÄHNCHENBRUSTFILET NATUR f,4 15.5

H4 HÄHNCHENBRUSTFILET PANIERT a,f,4 16.5

H5 KNUSPRIGER HÄHNCHENKEULE c,f,4 16.9

H6 RINDFLEISCH zartes Roastbeef f,4 16.8

H7 ENTE GEGRILLT 4  17.8

H8 GEBRATENE GARNELEN f,b  17.8

H9 GEBRATENER LACHS f,d 17.8

URA MAKI
 Inside-Out-Rolls. Die Zutaten werden direkt vom Noriblatt

umhüllt und der Reis befindet sich außen an der Rolle.

U1 AVOCADO g,k    9.5
 Avocado, Philadelphia, Sesam

U2 CALIFORNIA d    9.5
 Surimi, Avocado, Fliegenfisch-Rogen

U3 VEGGIE k  10.0
 Avocado, Gurken, Mango,
 Spargel, Sesam

U4 SALMON SKIN  k,d  10.5
 gebratener Lachs, Gurke, Sesam

U6 PHILADELPHIA ROLL b,d,g  10.5
 gekochte Garnele, Avocado, Gurke, 
 Philadelphia, Fliegenfisch-Rogen 

U8 EBI TEMPURA a,b,d,g,k  10.5
 frittierte Garnelen, Avocado, Sesam,
 Philadelphia, Fliegenfisch-Rogen

U7 ALASKA d  11.5
 Lachs, Avocado, Fliegenfisch-Rogen

U12 SALMONE CLEMENTINE a,g  11.5
 flambierter Lachs, Clementine,
 Salat, Philadelphia

U5 SPICY SALMON d  12.0
 pikanter Lachs, Mango

U9 MAGURO d  12.0
 Thunfisch, Gurken, Fliegenfisch-Rogen

U10 TUNA KRESS d,k  12.0
 Thunfisch, Schnittlauch, Chilli,
 Avocado, Sesam, Kresse

U11 CHICKEN MANGO a,g  12.5
 knuspriges Hähnchen, Mango,
 Philadelphia

SPEZIAL URA MAKI
 Inside-Out-Rolls. Die Zutaten werden direkt vom Noriblatt

umhüllt und der Reis befindet sich außen an der Rolle.

U12 FUTO MAKI b,d  12.5
 Lachs, Thunfisch, Garnelen, Gurken,
 Mango, Avocado, Spargel

U13 SPEZIAL VEGGIE a  13.0
 Spargel im Tempuramantel, Mango,
 Gurken, bedeckt mit Avocado

U14 DRAGONS FIRE b,d,g  13.5
 frittierte Garnelen, Avocado, Mango,
 Philadelphia, flambierter Lachs

U15 PHOENIX FIRE b,d,g  13.5
 frittierte Garnelen, Avocado, Mango,
 Philadelphia, flambierter Thunfisch

U16 BIG EBI b,d,g  14.0
 gebackener Lachs, Mango, Avocado,
 Philadelphia, Garnelen

U17 SPEZIAL ROLL vom Chef kreiert 15.5

N1 SPARGEL Spargel 3.0 5.5

N2 AVOCADO Avocado 3.0 5.5

N3 SAKE Lachs d 3.5 6.5

N4 EBI Garnele b 3.5 6.5

N5 UNAGI Seeaal d 4.0 7.0

N6 TUNA Thunfisch d 4.0 7.5

N7 ABURI SAKE  d 4.0 7.5
 flambierter Lachs

N8 ABURI HOTATEGAI  n 4.5 8.0
 Jakobsmuscheln

N9 ABURI TUNA  d 4.5 8.0
 flambierter Thunfisch

N10 IKURA Lachs Kaviar d 5.0 9.5

NIGIRI SUSHI
Kleine Menge Sushireis mit Fisch oder Gemüse belegt.

#1  MAKI VEGGIE MIX  11.0
 8 Avocado Maki | Avocado
 8 Kappa Maki | Gurke
 8 Mango Maki | Mango

#2  MAKI MIX 14.5
 8 Sake Maki | Lachs
 8 Tekka Maki | Thunfisch
 8 Avocado Maki | Avocado

#3  CALI MAKI  18.5
 8 California | Surimi, 
     Avocado, Fliegenfisch-Rogen
 8 Avocado Maki | Avocado
 8 Tekka Maki | Thunfisch

#4  ALASKA 20.5
 8 Alaska Maki
 4 Nigiri: Sake, Tuna, Ebi & Spargel

#5  INSIDE-OUT ROLLS 25.0
 8 Avocado Maki | Avocado
 8 California | Surimi, 
     Avocado, Fliegenfisch-Rogen
 8 Salmon Skin | gebratener Lachs,
 Gurke, Sesam

#6 FÜR ZWEI 45.0
 8 Spezial Roll vom Chef kreiert
 8 Kappa Maki | Gurke 
 10 Tempura BigRoll
 2 Avocado Nigiri & Sashimi

#7  FÜR DREI 63.5
 8 Spezial Roll & 8 Maguro
 8 Avocado Maki & 8 Kani Maki
 10 Tempura Big Roll
 6 Nigiri & Sashimi

T1 VEGGIE  g  13.0
 Avocado, Mango, Gurken,
 Spargel, Philadelphia

T2  SALMON d,g  14.0
 Lachs, Avocado, Philadelphia

T3 SPICY SALMON d,g  14.5
 pikanter Lachs, Avocado,
 Philadelphia

T4 TUNA d,g  14.5
 Thunfisch, Avocado, Philadelphia

T5 SPICY TUNA d,g  15.0
 pikanter Thunfisch, Avocado,
 Philadelphia

T6 SPEZIAL b,d,g  17.5
 Lachs, Thunfisch, Garnelen, Avocado,
 Lachs-Fliegenfisch-Roggenauflage

SASHIMI
Rohe Filets, die geschnitten werden und mit
Sojasauce, Wasabi und dekorativen kleinen

Beilagen zusammen verspeist werden.

6 Scheiben

SA1 SAKE Lachs, Seetang, Kaviar d,n 16.5

SA2 TUNA Thunfisch, Seetang, Kaviar d,n 18.5

M1 KAPPA Gurke 4.0

M2 AVOCADO Avocado 4.5

M3 MANGO Mango 4.5

M4 KANI Surimi d,i,g,n 5.0

M5 SAKE Lachs d 5.0

M6 EBI gekochte Garnele b 5.0

M7 CHICKEN knuspriges Hähnchen 5.5

M8 TEKKA Thunfisch d 6.0

M9 ANAGO Seeaal d 6.0

M10 SPICY TUNA pikanter Thunfisch d 6.0

M11 FRY EBI frittierte Garnele a,b 6.9

HOSO MAKI
Dünne, aus einem halben Noriblatt hergestellte Rollen.

 Indonesisch
aus dem Wok

GEBRATENE NUDEL-

& REISGERICHTE mit Gemüse und Ei

N1 GEMÜSE c,f,4 13.9

N2 RINDFLEISCH c,f,4  15.5

N3 NATUR HÄHNCHEN  c,f,4 14.5

H4 GEBRATENE GARNELEN f,b  17.0

N5 PANIERTEM HÄHNCHENBRUSTFILET a,c,f,4 15.5
 Soße nach Wahl: Chop-Suey, Süß-Sauer, Erdnuss

N6 KNUSPRIGER HÄHNCHENKEULE c,f,4 15.9
 Soße nach Wahl: Chop-Suey, Süß-Sauer, Erdnuss

N7 KNUSPRIG GERÖSTETER ENTE c,f,4 16.8
 Soße nach Wahl: Chop-Suey, Süß-Sauer, Erdnuss

N8 BAMI GORENG b,c,f 15.5
 Nudeln, Hähnchen, Shrimps, Curry

N9 NASI GORENG b,c,f 15.5
 Reis, Hähnchen, Shrimps, Curry

8 Stück

8 Stück

8 Stück

S U S H I

SUSHI    MENÜ

SOßEN NACH WAHL:   SS3 Szechuan-Soßef,4 SS7 Spezial-Soßef,4

 SS4 Gelbcurry-Soßef,4  SS8  Sa-Cha-Soßef,4

SS1 Chop-Suey-Soßef,4 SS5 Rotcurry-Soßef,4 SS9  Erdnuss-Soßee,f,4

SS2 Süß-Sauer-Soßeb SS6 Hoisin-Soßef,4  SS10 Kung-Pao-Soßee,f,4,h

1Stk.      2Stk.

TEMPURA BIG ROLLS
 Rolls werden in Tempurateig und in Pankomehl

gewälzt und warm und knusprig verzehrt.

10 Stück
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